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WVorspeisen:

Knob[aucb—Creme—Suppe 8

mwit Croutons

AR der Ritter obne Vorbebalt
uno wuroe %p/ﬂ&eﬁ ]ﬂé}fe alt
Gu[ascbsuppe
hausgemacht, mit Graubrot
Donnerbalken!

Fenrig wie des Reiters Ross

Schafskdse ans dem Ofen
vegetaw’scb

it Tomaten, Zwiebeln,
Kuoblauch, Peperoni und
Zucchini. Dazu ein halber
Laib Weigbrot

Frische Cbampignons
in Kréiuter-RahmsoRe nit
Knoblauch und D()'wﬂeiscb /¢
oder wegetarisch ), dazu ein
halber Laib Weigbrot

Garnelen im Tontiegel °
mit Knob[aucb, chili und
Tngwer, dazu ein halber

Laib Weigbrot

War der Knaypsack anf der
Reise, as ey immer diese Speise..

Syejialitaten:

0. Burgknocben
- wiit Ofenkartoffel und Quark °
_ it einew Laib WeiRbrot
- Knobi-Tunke ™"

7. Schippe Dreck
gegrillte Brustspitze vom
Scbwein wit Kriuterbutter s
und Krautsalat', dazu
- ein frischer Laib Weibrot
- eine Ofenkartoffel und Quark’

8. Hinke[scbenke[
ans der Panr, 0a langt nicht
nuy der Ritter Oran
- it einem frischen Laib
Weigbrot & Knob{aucbtunk
- mit Ofenkartoffel und Quark

12,811
1210
e

0. Kutscherschmitzel

Scbweinevﬂckensteak wit
Krautsalat und
Ofenkartoffel mit Qumfk,8 0azu

3811

- deftige Paprikasoe
- Champignon-Ralmsoge

IO. Burgscbmaus

Festschmans der JIégre/céeﬂ Vasallen

zarte Medaillons von der
Schweinelende in Champignon-
RahwmisoRe’ Krautsalat” und
Ofenkartoffel mit Quark®

. Vo Krichenchef personlich mit

Wermn dégesc%mecéz‘.../

IT.

I12.

14.

5.
16.

i
18.

10.

Aus der Pranne:

Badenburger
Kmutpfanne

erordnete der Leibmedicns demt
zapnlosen K nappen
Hackfleisch mit Schmand, Wei-
kyaut und Zwie{)e[n, 0azu

- Nudeln

- Rosmarin-Kartoffeltalern

Que'rbeet vegetarisch

verschiedene Gemiisesorten

in Olivendl angebraten,
(Paprika, Zuckerschoten, Mais, Romaresco,
frische Champignons, Zucchini, Rarotten)

wit K&'iselﬂ{)erbacken, 0azu

- Ofenkartoffel mit Quark *

- ein Laib Weigbrot
Nubelpféﬂ’ﬂ’le vegetarisch
Nudeln wit Kdse itberbacken und

- fruchtiger vegetarischer
Tomatensofse *

- Hackfleischtomatensose

Uberbackene Ofenkartoffel

’Uevscbiebene Gewmiisesorten

in Olivendl angebraten,
(Paprika, Zuckerschoten, Mais, Rowanesco,
vische Champignons, Zucchini, Karotten)

wit Kdse'itberbacken & Sauce
Hollandaise dazu deutevqumk 7
- wit Hithnerbruststreifen
- vegetarisch
]m%er Elerhand’s peimliche Licbe

Beilagen:
Frischer Laib Weighrot
Knoblanchtunke "
Butternudeln
Krauterbutter
Gemiise

Salate

20. Kmutsa[at > hausgemacht

o1. gemischter Beilagensalat’

2. Nobilisten-Salatteller 7

- it einew frischen Laib Weigbrot
frische Blattsalate, Hiihmerbruststreifen,
Garvelen, Tomaten, frische Champignons
Paprika, Gurken, O{)st (nach Saison),
ge(?%i, wit einem Orangen-Curry-Dressing

- oder vegetarisch
obhme Hﬁbnerbmtstreifen wnd Garvelen

st den Kleinen Appetit

23

Big Badenburger
bef?igev Hawburger wit
zwiebeldorrfleisch,” Kdse, Tomate,
Gurke & Dressing “deluscer
dazu Krantsalat ®

[ kleine und grose Rainter..

24. Zarte Matjesfilets *

25,

20.

7

nach “Hausfraven Art*,
dazu Pellkartoffel

Handkds mit Musik
Ofenkavtoffe[

wit Quark ® oder Krduterbutter

Kleine Naschervei:

. Grofles Feuereis’
Vomi“esofteis wit Scboko—,
Himbeer- oder Karamellsoge

- kleines Feuereis

WEITERE SPEISEN & DESSERTS
FINDEN SIE AUF UNSERER
AKTUELLEN EXTRAKARTE

"NEUES AUS DER BURGKUCHE'



